
S O M M 
casual fine dining

Somm at home 2026 

Zuurdesembrood & roomboter 

Hert & pompoen 
pastrami van hert, pompoen, couscous,  
vinaigrette van vadouvan 

Heilbot & bisque 
gebrande heilbot, venkel, rouille, 
romige bisque van langoustine 

Wildzwijn & paddenstoelen 
Langzaam gegaarde wildzijn, structuren van knolselderij,  
krokant van parmezaan, saus van truffel 

l’Opéra 
Valrhona Caraïbe 66% chocolade, structuren van mango, 
saus van passievrucht en caramel 

Het Somm at home menu is dusdanig samengesteld dat u met de duidelijk 
meegeleverde omschrijving slechts in enkele handelingen een feestelijk 
kerstmenu op tafel zet.  

Het is uiteraard mogelijk om bij uw kerstmenu gebruik te maken van onze 
wijnsuggesties, geef dit bij uw bestelling aan en wij zorgen dat er wat 
bijzonders voor u klaar staat!


